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VORSPEISEN UND CLASSICS
Siiss — scharfe Currysuppe mit kleinem Ananasragout und Kokosschaum 13.60
Gratinierte, franzosische Zwiebelsuppe a la Paul Bocuse 15—

Mit einem Schuss Cognac, Baguette und premium Gruyére Gberbacken

Spargelcréemesiippchen mit kleinem Spargelragout, Rahmhabe und
Heu vom Muotathaler Rohschinken 15.60

Frischer Marktsalat 14.50
Dressing nach Wahl, frischgebackenes Brot

Bunter Salat mit Avocado, Schnittsalat, Grapefruit, Granatapfelkernen, 15.80
Radieslisprossen und gerdsteten Cashew Nissen, Limetten - Waldhonig Dressing

Spargelsalat
von griinem Hiinenberger Spargel (Buuregarte Boog) und weissem Badischen Spargel
mit hausgemachtem Jambon persillé an Senfsauce und Kresse
22.50

« Royale d’asperges blanches »
Spargeln im Spargelsud mit Rahm gegart mit Freilandeiger als Royale pochiert
mit gehobeltem Gruyére, Morcheln und Spargelspitzen garniert

25.00
Elsasser Quiche heiss mit Kase, Rahm, Zwiebeln und kleinem Speck 13.50
Vegetarische Quiche heiss mit Kase und saisonalem Gemise gefllt 13.50
Couscous Salat mit kleinem Gemiise, frischer Pfefferminze, Eisberg, 24— 34—

Avocado, gegrillten warmen Krevetten (VIE) und Curryvinaigrette

Salade Nigoise bei Bestellung zubereitet 2250 31—
Thonsalat mit warmen Kartoffeln und kleinen, griinen Bohnen, Tomaten
Salatblattern, Ei, wirzigen Oliven, Sardellenfilets

Clubsandwich Chicken

frische Pouletbrustwdrfel (CH) an luftiger, 24.50
hausgemachter Mayonnaise, Salat, Tomaten, Avocado, Ei und Grillspeck

lhre Wahl: knuspriger Brioche Toast oder Heini’'s Mehrkornbrot

mit kleiner Portion hausgemachten Pommes frites +6.—

Clubsandwich Vegetarisch 22.50
Salat, Tomaten, Avocado, Gemisestreifen mit luftiger, hausgemachter Mayonnaise,

gebratenes warmes Ei, Buffalo — Mozzarella und Ruccola — Olivendl — Pesto

lhre Wahl: knuspriger Brioche Toast oder Heini's Mehrkornbrot

mit kleiner Portion hausgemachten Pommes frites +6.—



o

HAUPTSPEISEN

Frische Ricotta — Spinat — Ravioli (Safra — Genussmanufaktur) mit Ratatouille, Oliven,
Monchsbart und Parmigiano Reggiano

Frische, weisse Badische Spargeln, Fleur de sel 29.—
dazu unsere hausgemachte Sauce Hollandaise und Bratkartoffeln

unser hausgemachtes Pastetli im leichten franzésischen Blatterteig,
weisse Badische Spargeln und griine Hiinenberger Spargeln
mit Morcheln a la créme
36.—

Knusprige Rasti mit geschmorten Friihlingszwiebeln, getrockneten Cherry Tomaten,
Salzpistazien und Zitronen — Krauter — Créme fraiche

,Tartare classique“ Tatar von Swiss Premiumbeef, «<medium» oder «spicy»
serviert mit kleinem Salatbouquet, Toast und hausgemachten feinen Frites

L’Entrecéte Café de Ville — CH - Premiumbeef, (Heinzer Metzgerei, Muotathal)
unsere Butter, hausgemachte kleine Pommes Frites
und marktfrischer Salat mit Vinaigrette
46— | 56.—

Hausgemachte Rindshacktatschli (CH) saftig gebraten, Pilzrahmsauce
Gemusecassolette, Nastrini Nudeli

Tafelspitz vom Muotathaler — Kalb, zartrosa gebraten mit
grinem Spargel aus Hiinenberg, Morchelrahmsauce und neuen Bratkartoffeln

Kalbs - Wienerschnitzel (CH-Frischfleisch) knusprig in Butter gebraten, 39.50

Gemusecassolette, kleine hausgemachte Pommes frites

Geschnetzelte Kalbsleberli (frische Kalbsleber — Talschaft Muotathal, Metzgerei Heinzer)
es hat solangs hat....
mit gehackten Zwiebeln in Butter gebraten, knusprige Rosti

Zanderfilet (EST) gebraten auf weissem Spargelragout mit Hummersauce 36.50

und Estragonreis

*Bouillabaisse - Café de Ville*

mit Krevetten (VIE), Calamari (I) und frischen Meeresfischen 38.50

mit Aioli und Brotcréutons

Unsere Gerichte sind hausgemacht.
Wir informieren Sie auf Anfrage gerne (iber Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen.
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Lieber Gast, wir kochen fiir Sie ganztags durchgehend aus Uberzeugung und Freude mit ausgesuchten, frischen Grundprodukten.

savoir et avoir......in Zusammenarbeit mit unseren langjahrigen Lieferanten.
unsere Preise verstehen sich in Schweizerfranken, inkl. MWST
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